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Ardo, su socio para verduras frescas
ultracongeladas, hierbas y frutas

Afo tras afio, cosecha tras cosecha, Ardo a provee sus mercados,
siempre en crecimiento y repartidos por todo el mundo, gran
calidad de verduras frescas ultracongeladas, hierbas, fruta,

pasta, arroz y patatas.

Nuestro conocimiento de toda la cadena y nuestro enfoque flexible nos permite satisfacer el
mercado actual y adaptarnos a los mercados del futuro mediante la innovacioén, la inversién y
la excelencia técnica. Apoyamos las relaciones a largo plazo con nuestros agricultores,
proveedores y clientes, quienes creemos que ofrecen estabilidad a todas las partes implicadas y
S0ON nNecesarios para proporcionar la confianza necesaria para inversiones sostenibles.

Grupo Ardo, su proveedor de confianza
Controlamos completamente la cadena de suministro mediante una red integrada de campos de
cultivo, plantas de produccién, almacenamiento, envasado, logistica, calidad y atencién al cliente.

¢ Desea mas informacion sobre las actividades de Ardo en estas zonas? Estaremos encantados de
hablar con usted en una de las préximas ferias comerciales de otono, donde también podra
probar los ultimos productos de Ardo. jEsperamos verle alli!



Nuestra gama
en breve

La politica de produccion de Ardo se rige por el mercado, y su objetivo es

la diversidad. Por ello, Ardo comercializa diferentes tipos de productos, cada
uno con su propio valor afiadido y su propia funcién en la cocina. No obstan-
te, todos tienen algo en comun: se cultivan, cosechan y procesan con

la maxima atencién y dedicacion.

Cl 0 Amplia gama de verduras escaldadas féciles de usar,
aSSICS tanto las variedades clasicas como las nuevas.
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Amplia gama de productos ya precocinados,
escaldados o a la parrilla.
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Risotto funghi
Mediterranea

FLH@S Una muy amplia gama de condimentos,
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Mezcla italiana
de condimentos
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i de experiencia de Ardo en el seguimiento bioldgico

de la cosecha.
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Gran variedad frutas maduras ultracongeladas listas
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Macedonia
de frutas

Puré de mango

Verduras fritas

Hamburguesa
de verduras
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e y Frutas del bosque

Aperitivos de verduras precocinados y verduras fritas
como alternativa ideal con muchas aplicaciones.

Aros de cebolla

Nuggets de brécol



Especial para clientes de todo el mundo
con servicio local

Con oficinas de venta en toda Europa y

en el exterior, siempre hay un miembro

de nuestro equipo de ventas cerca para

responder rdpidamente a las necesida- ® CELAND
des del mercado local. Nuestro equipo

de ventas puede hacer un seguimiento de

sus intereses en Retail, FoodService o Food

Industry y responder rapidamente a cual-

quier pregunta.
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Food Industry

Nuevo centro de distribucién | www.ardo.com
Varios dispositivos y plataformas

Aunqgue no se ven a primera vista, son muchos los pequenos cambios
realizados en el website de Ardo para ponerlo a punto. Ahora también
se puede consultar perfectamente desde diferentes dispositivos y platafor-
mas. Asi, podra buscar rapida y facilmente el producto que se ajuste
a su gama o aplicacion. jPruébelo!

En enero de 2014 se iniciaron en Ardo Zundert (Paises Bajos) los trabajos
de explanacion del nuevo almacén frigorifico. Después de 16 meses, 460
camiones de hormigén, 1 millén de kilos de hierro, 600 000 pernos y tuercas
y 20 000 m? de paneles, se ha levantado un almacén frigorifico comple-
tamente automatico con capacidad de almacenamiento para 24 000
palets. Los camiones se cargaran mediante 6 muelles de carga para el
suministro a varios clientes en los Paises Bajos y otros paises vecinos.

WWW.ARDO.COM



Novedad en la gama de Ardo

Quinoa

Este «pseudograno», originalmente proce-
dente de la cordillera de los Andes, pertene-
ce, gracias a sus excepcionalmente altos
valores nutritivos, a la categoria de «superali-
mentos». Es rico en proteinas, fibras alimen-
ticias, vitaminas y minerales de gran calidad.
Ademas, no contiene gluten. Un sustituto
vegetal ideal para la carne.

La quinoa de Ardo esta precocida y es
ideal para numerosos platos calientes o
frios, que se preparan en un santiamén.
Céd. producto: QUNSIO - 1 x 10 kg

Puré de boniato
(porciones)

Tras el éxito de la boniato, se amplia la
gama de purés de verduras con un puré
de boniato. Es un puré de sabrosos
boniatos que puede servirse condimenta-
do o prepararse al gusto: con nata o queso
cremoso, por ejemplo. También es ideal
como base para sopas y salsas.
iOriginal y de modal!

Céd. producto: A27310 - 10 x 1 kg

Macarrones

La gama de pasta se amplia con uno de los productos
preferidos del publico. Estos sabrosos macarrones
precocidos al dente estan preparados para platos
frios o bien puede calentarlos para preparar un delicioso
plato de pasta o el clasico «<macarrones con queso».
Céd. producto: PMA210 - 4 x 2 kg

Fines Herbes -

La gama de hierbas aromaticas de Ardo se ha ampliado de
manera significativa gracias a la fusion de Dujardin Foods con
numerosos condimentos. La oferta de FoodService en bolsas

de 250g resellables contiene todos los clasicos mas importantes, asi
como algunos condimentos picantes. Ademas, las mezclas de hierbas
integran algunas mezclas de moda. Y por supuesto, no falta la gama
ecologica, con una oferta de 4 clasicos.

La gama de Food Industry es ain mas amplia, con algunos
condimentos exdticos y puros para cualquier preparacion. o

. Nuevas mezclas de hierbas de Ardo:

MIX SALSA MEXICANA

Una picante mezcla de verduras mediterraneas
cortadas con ajo, cilantro, ajetes, pimiento chile
verde & rojo y comino. Delicioso en pizzas,
pastas o en brusschetta.

iMuy vistosa y sabrosal

Céd. producto: MSE010 -8 x 250 g

MIX SMOKY BBQ

Una mezcla intensa de distintas hierbas
mediterraneas como ajo, romero, mejorana,
salvia, ... con tomates secados al horno
cortados y marinados ligeramente en un
alifno de aceite. Ideal como aderezo para
distintos platos de pescado blanco y
carne y, por supuesto, en numerosos
platos de barbacoa. iExito garantizado!
Céd. producto: KSQ010 - 8 x 250 g

PERSILLADE

Una mezcla clasica de ajo y perejil que hay
que tener siempre a mano para nUMerosas
preparaciones. Con el corte perfecto,
mezclado y facil de dosificar.

Céd. producto: KPE010 - 8 x 250 g




Noticias del mercado y de las cosechas

El cultivo de verduras sufre las consecuencias de la sequia

La primera mitad de 2015 ha transcurrido de
forma inestable y caética para el cultivo de
verduras de Europa Occidental.

Una primavera fria que ha durado mas de o nor-
mal ha retrasado considerablemente el inicio y la
siembra de la superficie de verduras en la mayoria
de los paises europeos. En ese momento ya era
obvio que la la cosecha podria retrasarse.

A partir de junio/julio hemos lidiado con tempera-
turas de verano tropicales y muy pocas precipita-
ciones. El crecimiento de las verduras en campo
abierto ha tenido problemas, resultando en una
menor produccion, con todo lo que esto conlleva.
En el sur de Europa, donde los cultivos se desar-
rollan naturalmente antes que en el centro y en el
norte de Europa se pudo finalizar una mayor parte
de la cosecha, lo que supuso unos resultados mas
0 menos normales para su mercado.

La perseverante sequia en el centro de Europa ha
sido nefasta para, sobre todo, las legumbres.

Los resultados de la cosecha son de un 15 a
20% menores delo normal. En algunos casos,

se ha obtenido una produccion de guisantes

y habas incluso de hasta un 50% menos que

la cosecha media. Por ello, los volumenes dis-
ponibles de la cosecha de 2015 seran bastante
limitados. Las espinacas, que si bien se producen
practicamente durante todo el afio dentro del
grupo Ardo, tampoco podran alcanzar una
produccién del 100% debido a la extrema sequia
y falta de agua. Las judias, otro pilar importante
de la produccién de verduras frescas ultracon-
geladas, son otra historia: si bien la falta de lluvia
suficiente ha supuesto un crecimiento excesivo
de la hoja, por el contrario, ha dificultado el cre-
cimiento del fruto de la judia. Ademas, no se han
sembrado todas las hectareas lo que, finalmente
y sin duda alguna, supondra una menor pro-
duccién. Este parece ser el caso también de la
cosecha de patatas, con menores volimenes por
hectarea, lo que supone una reduccion de la
cantidad disponible y un posible aumento de
precios.

En conjunto, una imagen mas bien negativa de los
resultados de nuestros agricultores y de la ocupa-
cién de nuestras empresas productoras, con una
obvia consecuencia de costes mas elevados y
precios mas altos de los productos finales.

En cuanto a los mercados de ventas, segui-
mos viendo una demanda estable y creciente

de verduras frescas ultracongeladas en todos

los segmentos. La confianza en la calidad de
verduras frescas ultracongeladas aumenta.
Ademas, nuestra innovacion conlleva una nueva
dinamica, que busca cada cliente de hoy en dia 'y
que supone un factor especialmente importante
para todos los consumidores.

Ardo concede a ambos elementos una gran
importancia, y realizara los esfuerzos necesarios
durante los proximos afios para invertir en calidad
e innovacién dentro de nuestra especialidad.

Edicién de mediados de agosto de 2015

SOSTENIBILIDAD

Let’s meet in the field!

En Ardo estamos orgullosos de nuestra tra-
dicién, con la que buscamos continuamente
métodos ecolégicos, socialmente responsa-
bles y econémicamente asequibles para cul-
tivar, congelar, envasar y almacenar nuestros
productos.

Ademas de las altas exigencias de calidad que
nos exigimos, queremos producir verduras frescas
ultracongeladas cultivadas con el mayor respecto
posible por la naturaleza y el medio ambiente.
Hemos plasmado estas ambiciones en nuestro
proyecto MIMOSA, que proviene de las siglas

en inglés «Minimum Impact & Maximum
Output Sustainable Agriculture» (agricultura
sostenible de minimo impacto y maximos
resultados).

Por ello, hemos organizado junto con nuestras
asociaciones de agricultores, un evento soste-
nible con el nombre «Let’s meet in the field».
Queremos inspirar a nuestros agricultores, tempo-
reros y abastecedores agroquimicos, y mostrarles
que juntos hemos superado muchos obstaculos
en el camino hacia una sostenibilidad continua
en el cultivo de verduras en Europa. Al mismo
tiempo, deseamos compartir nuestra vision de
futuro para un sector de verduras congeladas sos-
tenible con especial atencion al cultivo biolégico,
que gracias a la cantidad de referencias y el volu-
men actuales ha superado el nicho de mercado.
Mediante una visita informativa y practica a un
campo de prueba y los alrededores, hemos
inspirado a los visitantes a seguir invirtiendo en

el futuro en agricultura sostenible o ecoldgica.

Let's meet

in the field! |




Ardo culinario

Macarrones mediterrdneos

INGREDIENTES PARA 4 PERSONAS
- Macarrones Ardo - nuevo

- Tomates secados al horno Ardo

- Tomates cherry Ardo

- Aceituna negra en rodajas Ardo

- Persillade Ardo - nuevo

- Aceite de oliva, sal y pimienta

i
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De izquierda a derecha: Marc D’Agostino, Hanns-
Joachim Leupold, Mathias Homer, Christian Meyer

Nuestro equipo de asesores culinarios en Alemania
ha creado un menu original y sabroso a base de
los ultimos productos de Ardo. Descubra entre
tanto una serie de sugerencias para las recetas
mas exquisitas.

Encontrara informacion mas detallada y la pre-
paracion de las recetas en el apartado Recetas
Ardo de nuestro website: www.ardo.com.

Sopa de chirivia y zanahoria
con jengibre y ajetes

INGREDIENTES PARA 4 PERSONAS

- Chirivias de corte rustico Ardo

- Puré de zanahoria Ardo

- Jengibre troceado Ardo - nuevo

- Chalote troceada Ardo

- Ajete cortado Ardo - nuevo

- nata, aceite de girasol, sal,
pimienta y nuez moscada

Pechuga de pollo a la
barbacoa con puré de
Ensalada de legumbres boniato y brocheta de

INGREDIENTES PARA 4 PERSONAS ver duras

i Y como preparacion para el afo «2016 como
ano de las legumbres», le ofrecemos un poco
de inspiracion!

- Judias Kidney rojas Ardo

- Garbanzos Ardo

- Brotes de soja Ardo

- Zanahoria en tiras Ardo

INGREDIENTES PARA 4 PERSONAS

Puré de boniato Ardo - nuevo

- Patatas parisinas Ardo

Zanahoria de corte rustico Ardo

Chirivia de corte rustico Ardo

- Calabacin de corte rustico Ardo

Mix Smoky BBQ Ardo - nuevo

Perejil liso Ardo - nuevo

- Pechugas de pollo, nata, aceite de oliva 'y
de girasol, mantequilla, vino tinto, sal,
pimienta y nuez moscada

- Tomates secados al horno Ardo

- Ajete Ardo

- Mix Salsa Mexicana Ardo - nuevo

- Pimiento chile rojo Ardo - nuevo

- Aceite, vinagre balsamico, sal y azlicar
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wwwfsc.org

RECYCLED SIGUENOS EN WWW.ARDO.COM

Gemaakt van

gerecycled materiaal
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